ТЕХНИЧЕСКА СПЕЦИФИКАЦИЯ

Необходимо е доставка на закуски за учениците от I- ви до IV – ти клас, в 18-то СУ “Уилям Гладстон”, гр. София, всеки учебен ден, от датата на сключване на договора за срок от 12 месеца. 

2. Броят на учениците от от I-ви до IV – ти клас, в 18-то СУ  “Уилям Гладстон”, гр. София е 780 деца.
3. Доставката на закуските следва да се осъществява всеки учебен ден от седмицата, до 8:30часа.

2. Стандарти и норми

2.1. Производствените и/или търговски обекти, от които участникът ще  снабдява/доставя хранителните продукти задължително трябва да са регистрирани съгласно чл. 12 от Закона за храните. 

2.2. Видът на храните и продуктите, влагани за приготвяне на закуските, предмет на доставка, задължително трябва да отговарят и за тях да са изпълнение изискванията на:  

 •
Регламент (ЕС) № 1169/2011 на Европейския парламент и на Съвета от 25 октомври 2011 година за предоставянето на информация за храните на потребителите, за изменение на регламенти (ЕО) № 1924/2006 и (ЕО) № 1925/2006 на Европейския парламент и на Съвета за отмяна на Директива 87/250/ЕИО на Комисията, Директива 90/496/ЕИО на Съвета, Директива 1999/10/ЕО на Комисията, Директива 2000/13/ЕО на Европейския парламент и на Съвета, директиви 2002/67/ЕО и 2008/5/ЕО на Комисията и на Регламент (ЕО) № 608/2004 на Комисията;

•
Закона за храните;

•
Наредба № 9 от 16.09.2011 г. за специфичните изисквания към безопасността и качеството на храните, предлагани в детските заведения и училищата;

•
Наредба № 37 от 21.07.2009 г. за здравословно хранене на учениците;

•
Наредба № 16 от 28.05.2010 г. за изискванията за качество и контрол за съответствие на пресни плодове и зеленчуци;

•
Наредба № 5 от 25.05.2006 г. за хигиената на храните;

•
Наредба № 23 от 19.07.2005 г. за физиологичните норми за хранене на населението;

•
Наредба № 8 от 16.04.2002 г. за изискванията към използване на добавки в храните;

•
Наредба № 11 от 18.04.2002 г. за определяне на изискванията към границите на радиоактивното замърсяване на храните при радиационна авария;

•
Наредба № 16 за хигиенните и ветеринарно-санитарните изисквания за съхраняване и използване на особено бързо-развалящите се хранителни продукти;

•
Наредба № 21 от 15.10.2002 г. за специфичните критерии и изисквания за чистота на добавките, предназначени за влагане в храни;

•
Наредба № 31 от 29.12.2003 г. за норми за максимално допустимите количества на остатъци от пестициди в храните;

•
Наредба № 31 от 29.07.2004 г. за максимално допустимите количества замърсители в храните;

•
Наредба за изискванията към бързо замразените храни, както и с цялата действаща нормативна уредба относно производството, преработката и търговията с хранителни продукти.

2.3. Специфични изисквания към закуските

Участникът следва да предложи примерно седмично меню като не се допуска повтаряемост за 5 (пет) дни. Менюто следва да е съобразно с минималните изисквания, посочени в Наредба № 9 от 16.09.2011 г. за специфичните изисквания към безопасността и качеството на храните, предлагани в детските заведения и училищата;

· Плодове (сезонни) – минимум 2 пъти седмично;

· Мляко и млечни продукти  - минимум 1 път седмично;

· Сандвичи/тестени закуски (с месен, млечен, зеленчуков и/или др. вид продукт) – минимум 2 пъти седмично. 
2.3.1. Грамажът на закуските трябва да е съобразен с рецептите в „Сборник рецепти за ученическите столове и бюфети”, Хр. Юруков и съавтори. 

2.3.2. Всички продукти, които се влагат в закуските и/или се доставят за самостоятелна консумация, и за които съгласно Наредба № 9 от 16.09.2011 г. за специфичните изисквания към безопасността и качеството на храните, предлагани в детските заведения и училищата, се изисква да са произведени по БДС да съответстват на нормативното изискване за стандарт или еквивалент. 

2.3.3. Тестените закуски да бъдат произведени в деня на консумацията, а сандвичите не по-късно от 24 часа преди предлагането им за консумация, като до този момент да бъдат съхранявани в хладилни условия при температура +4 С,+2 С.

2.3.4. Плодовете и зеленчуците да са с качество „Екстра” или „Първо” (1-во) качество.

2.3.5. Продуктите, влагани в направи на тестени закуски и/или сандвичи да отговарят на задължителните нормативни изисквания на Наредба № 9 от 16.09.2011 г. за специфичните изисквания към безопасността и качеството на храните, предлагани в детските заведения и училищата и Наредба № 37 от 21.07.2009 г. за здравословно хранене на учениците. 

2.4. Изисквания за произход. Срок на годност. 

2.4.1. Доставяните храни следва да са с доказан произход, да отговарят на нормативно установените изисквания за качество и за безопасност при употреба от крайни потребители, да отговарят на санитарните, санитарно-ветеринарните, хигиенните и други норми, установени от действащото в Република България законодателство и на приложимите нормативни актове на органите на Европейския съюз и/или на издадени от специализирани държавни контролни органи в съответствие с нормативни изисквания, свързани с производството и търговията с храни.

 2.4.2. Доставяните закуски следва да са придружени с документ, доказващ, произхода им от обект, регистриран съгласно чл. 12 от Закона за храните, съдържащ следната информация: пореден номер (№), дата и място на издаване, наименование и адрес на управление на фирмата, издала документа; получател – име и адрес; вид и наименование на храната; партиден номер (L) на храната; срок на трайност /или скок на минимална трайност; условия за съхранение; количество; производител; наименование, адрес, ветеринарен регистрационен номер/за храните от животински произход/; страна на произход; доставчик – наименование, адрес ветеринарен регистрационен и регистрационен номер; № на транспортно средство; предал: - подпис и печат /управител или упълномощен представител на фирмата издала документа/. 

2.4.3. Храните/хранителните продукти се съхраняват в условията, регламентирани от производителя, и се предлагат в срока на трайност.

2.5. Изисквания към опаковката.  

2.5.1. Опаковката на продуктите трябва да отговаря на изискванията на Закона за храните и Наредбата за изискванията за етикирането и представянето на храните и да гарантира възможността им за съхранение при обичайните за вида продукт условия.

2.5.2. Опаковките на храните не трябва да създават възможности за замърсяването им или за преминаването в тях на чужди и опасни за здравето на потребителя вещества. 

2.5.3. Опаковките на предварително пакетираните храни трябва да са изпълнени така, че да не позволяват промяна.

2.5.4. Не се допуска и подлежат на връщане закуски, които са доставени в опаковки с нарушена цялост/разкъсани/и/или несъответстващи на действащите норми и изисквания.

2.5.5. Доставката на закуските трябва да се извършва съгласно действащите нормативни изисквания за тази дейност. 
